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La composition compléte des menus
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@ Indication
¢ Géographique Protégée

Plat élaboré par nos Pain 3 tous les repas
cuisiniers a partir

de produits bruts

* Aide de I'Union Européenne

2l;] Produit issu de I'Agriculture
i a destination des écoles

Biologique

Produit issu d'lle-de-France {é@ Appellation ou peu transformés Des fruits de saisons sont servi a tous
ou des régions limitrophes ¢ d'Origine Protégée P{N les repas: Pomme, poire, clémentine,
selon la définition du référentiel \aﬂ/ (Euf ou viande de France Orange, Kiwi, Nachi,Kaki.
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